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LES	VINS	BLANCS		
	
Côtes	de	Gascogne,	Domaine	de	Pellehaut														12.5cl			4.8O	€									75cl				21.00	€		
«	Harmonie	»		(sec)	Chardonnay,	Ugni-blanc,	Colombard				 	 	 	
Arômes	de	citron,	pêche,	pamplemousse					11.5%vol	
	
Val	de	Loire,	La	Perrière,	«	la	petite	Perrière	»																																												75cl				22.00	€	
100%	sauvignon.	12.5%	vol																									
Arômes	de	fruits	très	murs,	fruits	jaunes	et	fruits	exotiques	 	
	
Pays	D’OC	IGP,	Domaine	du	Peyra,	«	Cent	pour	Cent	Chardonnay»			 			75cl				23.00	€	
François	Fourel,	vigneron.		Chardonnay	.	12.5%	vol	
	Nez	beurré,	éclatant	de	fruits	frais	.	Notes	d’ananas	mûr.	

	 	
Côtes	de	Gascogne,	Domaine	de	Pellehaut															12.5cl			5.50	€										75cl				27.00	€	
	«	Eté	Gascon	»		(doux)	Gros	Manseng,	Chardonnay			
	Nez	intense	de	fruits	exotiques	:	ananas,	kiwi,	mangue,	papaye		
	Notes	de	mandarine				11%vol	
	

LES	VINS	ROSÉS		
	
Côtes	de	Gascogne,	Domaine	de	Pellehaut,	«	Harmonie	»																													75cl		21.00	€	
Tannat,	Syrah,	Merlot,	Cabernet	Sauvignon				12%vol	
Nez	très	expressif	:	de	la	framboise	à	la	confiture	de	fraise,	touches	de	rhubarbe	et	menthe.		
	 	
Vin	de	France,	Languedoc,	Domaine	Saint	Cels	«	Baptiste	&	Léon	»				75cl				23.00	€	
Cinsault	et	Grenache	12.5%vol	
Bouche	fruitée	aux	accents	de	fraise,	framboise	et	grenade		
	
Pays	d’OC	IGP	,	Domaine	du	Peyra	«	Cent	pour	Cent	Gris	de	Grenache	»						75cl				26.00	€																																					
Grenache	13%vol		
Nez	frais,	vif	et	gourmand.	Belle	fraîcheur	marquée	de	notes	de	citron		
	
Côtes	de	Provence	AOP,	Domaine	de	la	Grande	Bauquière																75cl				31.00	€	
Grenache,	Cinsault	et	Syrah				12.5%vol	
Nez	fin	expressif	de	fruits	rouges	avec	nuances	de	pomelos.		
	
Luberon	AOP,	Château	Val-Joanis																																																																						75cl				33.00	€	
Syrah,	grenache		et	Rolle			13%vol	 	
Frais	et	vif,	parfaitement	équilibré	avec	des	notes	d’agrumes	et	fruits	rouges.	
	

L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé.	A	consommer	avec	modération	
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LES	VINS	ROUGES		
	
Val	de	Loire,	La	Perrière,	«	la	petite	Perrière	»																																														75cl			22.00	€	
100%		Pinot	noir.	12.5%	vol																									
Nez	représentatif	du	pinot	noir	:	fruits	rouges	et	cerise	enrobés	de	violette.	 	
	
Vin	de	France,	Languedoc,	Domaine	Saint	Cels	«	Baptiste	&	Léon	»				75cl			23.00€	
Merlot	et	syrah,		13.%vol	
Nez	de	fruits	rouges	et	épices.	Palais	de	cerises	rouges	et	notes	de	cacao		
	
	
Pays	D’OC	IGP,	Domaine	du	Peyra,	«	Cent	pour	Cent	Grenache»				 		75cl				23.00	€	
François	Fourel,	vigneron.	100%	Grenache	.	12.5%	vol	
Bouche	de	fruits	rouges	frais,	fraîche	et	gormande		
	
St	Nicolas	de	Bourgueil,	Domaine	Saget																				37.5cl		15.00	€					75cl				27.00	€	
100%	Cabernet	franc			12.5%vol																																																				
Arômes	de	fruits	rouges,	de	sous-	bois,	notes	de	violette	et	pivoine.			 	
	
Pic	Saint	Loup,	Bastide			“Le	Pic	Rouge”																																																																									75cl			29.00	€	
Grenache	et	Syrah			13.5%vol																					
Touches	épicées,	poivre	blanc	et	tapenade	d’olives	noires.	
	
Graves,	Château	du	Portail																																																																							75cl				32.00€	
Merlot	et	Cabernet	Sauvignon			13%vol																																																				 	
Notes	fruitées	et	épicées,	puissantes.	
	
	
Crozes	Hermitage,	Domaine	Clairmont	«	Les	Palais	»																									 			75cl			39.00	€	
100%	Syrah				13%vol																																																				
Senteurs	de	fraises	et	de	mûres	associées	au	cacao	et	à	la	réglisse	avec	une	légère	pointe	de	violette	.	
	
	
	
	
	 	 	 	
	
	

L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé.	A	consommer	avec	modération	
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CHAMPAGNE	
Simon	DEVAUX,	vigneron	récoltant	à	Celles-sur-Ource,	TRADITION			12%vol				75cl				53.00€	
Pinot	noir	et	Pinot	Meunier	(80%)	et	Chardonnay	(20%)	
Nez		de	fruits	secs,	amande	et	tabac	blond.	Bulles	très	fines	et	persistantes.			
	
LES	VINS	AU	VERRE	ET	AU	PICHET…	
			
Luberon	AOP,		rosé		13.5%	vol			
Syrah	,	Grenache	et	Rolle										 	 	 	 	 	 		le	verre												12.5	cl			5.50	€							
	

Pays	d’OC	IGP,	La	Vendemiaire	rouge,	13%vol	
		Merlot		 	 	 	 	 														12.5	cl			4.00	€				25	cl			7.50	€			50cl			12.00	€						
	
Pays	d’OC	IGP,	La	Vendemiaire,	rosé	13.5%vol	
	Syrah																																																																																		12.5	cl			3.80	€					25	cl			7.00	€			50cl			11.00	€						
	
Côtes	de	Gascogne	IGP,	Vignobles	Fontan,	blanc	11.5	%vol																									
Colombard,	Ugni-blanc,	Gros	manseng,	sauvignon	12.5	cl			3.80	€					25	cl			7.00	€			50cl			11.00	€			
	
	
LES	VINS	ITALIENS		
	
Lambrusco	(Emilie	Romagne)	pétillant	rouge													37,5cL	12.00	€				-			75cl				21.00 €	
100%	Lambrusco.	Arômes	de	fruits	mûrs.			
	
Chianti	(Toscane)	Torre	del	Grazie	rouge							12,5%vol		37,5cL	12.00	€								75cl				21.00	€	
Sangiovese	et	Merlot.	Parfum	de	cerise	et	notes	d’épices	douces		
	
Valpolicella	(Vénétie)	Cevini		rouge		12%vol																																																																75cl				21.00	€	
Rondinella	et	Corvina	Véronése.	Nuances	de	fruits	mûrs,	cerise	et	framboise.	
	
Montepulciano	(Abruzze)		Terre	d’Egli	Eremi	rouge																																							75cl			21.00	€	
100%	Montepulciano.	Parfum	intense	de	fruits	rouges.							
	

Suivant	les	approvisionnements,	les	domaines	des	vins	italiens	peuvent	être	différents	
L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé.	A	consommer	avec	modération	

	
					

	

	
	


